DATA DI SCADENZA TMC: TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE

DA CONSUMARSI ENTRO DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO
CONSERVAZIONE CONSERVAZIONE:
GIORNO - MESE - ANNO 1) GIORNO - MESE > < 3 MESI

2) MESE - ANNO - 3>X<18 MESI

3) ANNO > > 18 MESI

v LA DATA ENTRO CUI UN ALIMENTO DEVE ESSERE TASSATIVAMENTE v LA DATA FINO ALLA QUALE UN PRODOTTO ALIMENTARE CONSERVA LE SUE PROPRIETA'
CONSUMATO SPECIFICHE, IN ADEGUATE CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE:
v UN ALIMENTO E SCADUTO DAL GIORNO SUCCESSIVO ALLA DATA INDICATA I PRODOTTI CON >TMC NON SONO DANNOSI PER LA SALUTE DEL CONSUMATORT;
SULLA CONFEZIONE POS50NO ESSERE CONSUMATI;
v DOPO LA DATA DI SCADENZA NON PUG PIU ESSERE VENDUTO POSS0NO ESSERE DOMATI A CHI NE HA BISOGNO:
v 5E VENISSE CONSUMATO DOPO LA DATA DI S5CADENZA, IL CONSUMATORE NON ESISTE ALCUN DIVIETO NE PER IL CONSUMO/ NE ALCUN RISCHIO PER LA SALUTE
POTREBBE INCORRERE IN RISCHI PER LA PROPRIA SALUTE NON E OBBLIGATORIO PER LA FRUTTA E LA VERDURA FRESCA, VINO, ACETO, SALE,
ZUCCHERO, PANE E FOCACCIA, PRODOTTI DI PASTICCERTA FRESCHI, BEVANDE ALCOLICHE >
10%, GOMME DA MASTICARE EPRODOTTI SIMILI
v EOBBLIGATORIO PER LA FRUTTA IN QUARTA GAMMA (SBUCCIATE O TAGLIATE)
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INDICAZIONI DI CONSUHO
EUTILIZZ0 CONSIGLIATE
DOPO I1 TERMINE MINIMO DI
CONSERVAZIONE - TMC
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Il Banco Alimentare dona cibo scaduto? La risposta @ NO.

Bisogna perd stare attenti a non confondere la “data di scadenza” con |'indicazione
del “consumare preferibilmente entro” (TMC), come chiaramente definito dalla
legge contro gli sprechi alimentari (166/2016).

La data di scadenza si trova principalmente sui prodotti freschi e deperibili che non
vanno consumati oltre il giorno indicato.

La dicitura “consumare preferibilmente entro” si trova invece sui prodotti secchi,

a lunga conservazione, che, anche dopo tale data, possono essere donati perché
buoni e possono essere consumati senza alcun rischio per la salute, a condizione che
siano correttamente conservati e che I'imballaggio della confezione sia integro.

| PRODOTTI CHE HANNO SUPERATO IL “PREFERIBILMENTE ENTRO IL"
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- SONO DUNQUE BUONI E ANCORA PERFETTAMENTE CONSUMABILI 9
0 Il Banco Alimentare Campania recupera e dona questi prodotti salvandoli dallo spreco g_
A e, sopratutto, dal pregiudizio di chi li butta via perche ritiene che non siano buoni. 2
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DATA DI SCADENZA CONSUMARE PREFERIBILMENTE ENTRO IL
Indica la data precisa giorno/mese/anno. Indica solo il mese/anno.
Si trova prodotti freschi e deperibili Si trova su prodotti secchi, a lunga conservazione.
Oltre tale data sono considerati a rischio. Oltre tale indicazione i prodotti possono essere
consumati senza alcun rischio per la salute.
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* secondo quanto stabifito nel “Manuale per le corrette prassi” e
successivi aggiornamenti approvato dal Ministero della Salute,
dalla Societa ltaliana di Medicina Veterinaria Preventiva e
dall'Ordine dei Medici Veterinari deputali dallo Stato ad
effettuare i controlli sulla salubrita degli alimenti,
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LA LEGGE GADDA 166/2016 DAL 14/09/2016 > DEFINISCE IL TMC

RIBADISCE CHE GLI ALIMENTI, ANCHE OLTRE IL TMC POSSONO ESSERE DONATI A CONDIZIONE CHE:

v L'ALIMENTO SIA CORRETTAMENTE CONSERVATO;

v' L'IMBALLAGGIO A CONTATTO CON LO STESSO SIA INTEGRO.

La nuova legge antispreco 166/2016 =
La “Legge Gadda"
(Legze 0" 16G/2016
alla luce delle norme attuative
contenute nella
“Legge di Bilancio 2018"
(Legge n° 205/2017
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